                              «Организация школьного кафе   как одна из форм

предпрофильной подготовки.

Авторы проекта: Вялкова Р.И., ученики 8 класса и родители

У меня растут года, 

будет мне семнадцать.

Где  работать мне тогда,

чем заниматься?

В.Маяковский.

Перед каждым человеком в определенный момент встает важный вопрос о будущем: «Кем быть». Как сделать правильный выбор? Данная проблема стояла перед молодыми всегда, но в настоящее время  становится  особенно актуальной. Молодёжь практически не владеет информацией о множестве новых профессий в районе, да и традиционные претерпевают изменения, что требует умения быстро перестроиться, мобилизоваться, чтобы оказаться нужным и востребованным.  Наше село расположено в 40 километрах от Добрянки и в 100 км. от Перми. Есть остановки, где останавливаются рейсовые автобусы, чтобы отдохнуть, перекусить в кафе, попить кофе. Чем же интересна и привлекательна эта профессия? Прежде всего тем, что она предполагает непосредственное общение и контакт с людьми. За рабочий день официант обслуживает самых разных посетителей, которые нуждаются в его совете, полагаются на его компетентность и профессионализм. Трудовую деятельность официанта школьники видели в кафе.

Вот поэтому ученики  вместе с родителями решили организовать кафе на ярмарке детского творчества.

Проблема проекта:

-изучить рынок труда, востребованность профессий, возможности для самореализации в них.

-ранняя профориентация.
Цель:  ознакомление школьников с разными профессиями сферы  обслу-живания, условиями труда. Применение на практике знаний.
Задачи проекта:
- узнать об особенностях профессийпищевой промышленности;
-выявить наклонности, необходимые для реализации  себя  в выбранной в будущем профессии;
-формирование уважительного отношения  к людям труда и результатам их труда;
-развитие экономически грамотной личности.
Участники: основная школа -8 класс.

Время работы проекта: сентябрь-ноябрь.

Форма организации: коллективная, индивидуально-групповая работа.

Форма продуктов проектной деятельности: сочинение о профессии, организация ресторана на школьной ярмарке детского творчества.

Итог

В результате проведенных мероприятий планируются следующие результаты:

- у участников проекта появится представление о востребованных  в обществе профессиях;

-дети будут мотивированы на самостоятельное знакомство с рядом профессией;

Этапы работы над проектом.

1 этап - «Подготовительный»

Подготовка и проведение тематических классных часов:

«Мой жизненный путь или Кем быть».

Встреча с Натальей Николаевной Ларионовой, беседа о профессии продавца. 
На уроках и классных часах учащиеся под руководством учителя нашли проблему, цель и задачи проекта, план работы над проектом. Определили вид конечного результата. В процессе  работы над проектом учащиеся познакомились с различными  профессиями, их  особенностями. На этом этапе учащиеся осуществили поиск информации из различных источников о профессиях. По мере накопления материала и информации учащиеся обменялись мнениями, продумали формы демонстрации результатов поисков и исследований.

3 этап - родительское собрание « Склонности и интересы подростка в выборе профессий».

4 этап – подготовка и проведение ярмарки.

Обсуждение меню , покупка продуктов, распределение обязанностей, выбор названия ресторана, оформление класса. Родители обучающихся покупали  продукты и помогали делать салаты и бутерброды.
Обсуждение меню , покупка продуктов, распределение обязанностей, выбор названия ресторана, оформление класса. Родители обучающихся покупают продукты и помогут сделать салаты и бутерброды.

	                               Этапы  реализации
	      итог

	Подготови-тельный
	Обсуждение идеи кафе, создание команды.
	Инициативная группа: Серова В., Смоленцева Я, Низамеева Л., Гусева А.

	
	Обсуждение проекта с родителями.
	Одобрение, выделение средств на покупку продуктов.

	
	Приглашение на классный час Ларионова Н.Н. – рассказ о профессии продавца. Приглашение ИП Королевой Л.Н. « Профессия технолога общественного питания, повара»
	Лучше узнали о профессиях, связанных с общественным питанием, познакомились с азами организации кафе.

	
	Подбор и оформление меню с помощью родителей, работа с рецептами (помощь Серовой О.И.- родителя)
	Составили меню, посчитали стоимость.

	
	Распределение обязанностей.
	Администратор ресторана-Смоленцева Яна; продавцы – Серова Вика, Минкина Маша; Официанты –Авлукова Валя, Ярославцева Катя, Гусева Анна; бармен – Ярославцев Паша; ответственная за музыку –Низамеева Лиза.

	Внедрение
	Приглашение Королевой Л.Н. –вопросы рекламы, дизайна, стиля одежды, оформления ресторана и т.д.
	Поняли, что это серьёзно, желание участвовать появилось у всех.

	
	Закупка продуктов родителями.
	Приступили к расчётам расходов. (отв. Серова В.)

	
	Оформление зала накануне, изготовление приглашений, печатанье меню, бейджиков.
	Зал кафе «Косвяночка» готов при общей работе. 

	
	Утром собрались вместе с родителями, готовили салаты, нарезки, оформление.
	Кафе открылось вовремя.

	
	Общее  застолье участников проекта и родителей.
	Почувствовали себя единой командой, из 8 родителей активную помощь  оказали 6 человек.

	
	Сообща убрали помещение.
	Оставили хорошее впечатление у учителя нач. класса, где организовывали кафе.

	Аналити -

ческий
	Подсчитали выручку и решили  деньги оставить  у председателя родительского комитета Смоленцевой С.И. для проведения внеклассных мероприятий и последнего звонка
	Чистая прибыль 1500 руб.

	
	На классном часе обсудили, при общем положительном настроении, нашли упущения, все записали.  Решили на новогоднем вечере создать подобное кафе.
	Прошли профильные пробы. Сдружился класс. Родители активно помогали. Всем понравилось. Клиенты кафе писали положительные отзывы.


Интересной была совместная работа со школьным психологом   Королевой Л.Н. ( с индивидуальным предпринимателем), которая рассказала, что в ресторане  должна быть какая-то своя изюминка и мы выбрали здоровый образ жизни. Официанты предлагали ароматный чай, заваренный на травах. 
Восьмиклассники остались  очень довольны.
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Подготовка блюд совместно с родителями
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Работа кафе «Косвяночка»
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Общая фотография
